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MARDI 06 JANVIER MARDI 06 JANVIER MERCREDI 07 DECEMBRE JEUDI 08 JANVIER
MIDI SRR MIDI MIDI
Quiche au munster ou aux oignons Crudités Belles moules farcies Salade composée
Andouillette de troyes et sa garniture ardennaise Lasagnes Sole meuniére pommes persillées Navarin d’agneau petits pois carotte
Cerises flambées, biscuits de Reims Panna Cotta Profiterole chocopistache Aumoniére
ou
Croustillant de chévre au miel
Blanquette de veau, légumes glacés
Fromage
Crépes suzette
VENDREDI 09 JANVIER VENDREDI 09 JANVIER LUNDI 12 JANVIER MARDI 13 JANVIER
MIDI N MIDI MIDI
Gratin d'andouille CHAMPAGNE 50€ HORS BOISSONS.  cgte de porc, purée Créme d'Argenteuil
Poisson a la Tiramisu Carré d’agneau aux petits légumes
Ry it Amuse bouche / Langue dg lucullus Paris Brest
Aumonigre de cépe Salade de gambas & foie gras OU

Mignon de veau aux morilles

Plateau de fromage affinés Cappuccino de betteraves

Panini pesto Légumes grillés

Pavlova
Profiteroles chocolat pistache
MERCREDI 14 JANVIER JEUDI 15 JANVIER VENDREDI 16 JANVIER LUNDI 19 JANVIER
MIDI MIDI MIDI MIDI
Accras de poissons sauce tartare Salade composée Cocktail de crabe Tarte chevre tomate
Bagel poulet fourme d'ambert frites Navarin d’agneau aux pommes, Sole meuniéres pommes vapeur Steak poivre frites
Tiramisu petits pois carottes Assiettes de fromage Tarte fine aux pommes
Aumoniére Tarte Alsacienne aux cerises
MARDI 20 JANVIER MERCREDI 21 JANVIER VENDREDI 23 JANVIER LUNDI 26 JANVIER
MIDI MIDI MIDI MIDI
Oeuf en meurette Salades d’endives hareng fumé Créme de lentielles & oeuf poché Quiche lorraine
Lapin a la digonnaise Escalope cordon bleu Magret de canard flan légume Poulet r6ti , pomme de terres
Poires flambées sorbet cassis Genoise cacao créme anglaise Tarte au chocolat créme anglaise Brownie glace vanille
0]V ou
Carottes fruitées Coquillage farcis
Bagel poulet fourme d'Ambert frites, Dorade grillée au fenouil
Coupe antillaise Fromages
Ananas frais / Sorbet au rhum & sablé breton
MARDI 27 JANVIER MERCREDI 28 JANVIER VENDREDI 30 JANVIER
MIDI MIDI MIDI
Tartelette aux escargots creme persillé Menu projet théme : La biére Menu projet théme : La biére
Wok de volaille, Iégumes croquants
Fromage

Bavarois aux fruits rouges

ou

Rillettes de saumon
Club sandwich poulet
Verrine fromage blanc

Infos & Reservation

TARIFS
Menu Brasserie 1/,5€

foecs 21, .. Menu traditionnel 23€ - 5€ Supplement Fromage
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032712217015 - www.Le1926.com - 1926 @LTPDAMPIERRE.FR




